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جامعة سوهاج 
كلية الزراعة

قسم علوم الألبان

امتحان أعمال السنة لمقرر أساسيات الصناعات الغذائية والألبان

 الفرقة الثانية 

الفصل الدراسي الثاني 2015 /‏2016‏                                         الزمن : 30 دقيقة

	اسم الطالب :
	 الفصل:


ضع علامة (  √) أو علامة (  × ) امام العبارات الآتية:-

	1
	(      )
	الفوسفوليبيدات في اللبن هي المسئولة عن الطعم السمكي .

	2
	(      )
	يتميز اللبن السرسوب بارتفاع نسبة اللاكتوز به عن اللبن الكامل الدسم.

	3
	(      )
	اللبن الجاموسي أعلي في نسبة الدهن من اللبن البقري.

	4
	(      )
	أقصي كمية ادرار اللبن في الحيوان في موسم الحليب السادس.

	5
	(      )
	العلاقة بين حجم حبيبات الدهن والمدة اللازمة لعملية الترقيد علاقة طردية.

	6
	(      )
	اللبن البقري الفرز أكثر اصفراراً من اللبن البقري كامل الدسم.

	7
	(      )
	نسبة الماء في اللبن الجاموسي أكبر من اللبن البقري.

	8
	(      )
	يوجد الدهن  في اللبن علي صورة غروية.

	9
	(      )
	يعتبر الكازين هو البروتين الرئيسي في اللبن.

	10
	(      )
	يزداد تركيز إنزيم الكتاليز في لبن الماشية المصابة بمرض التهاب الضرع.

	11
	(      )
	تتكون الغدة اللبنية من نوع واحد من الأنسجة هو النسيج الإفرازي.

	12
	(      )
	الجوامد الصلبة الكلية هي جميع مكونات اللبن ماعدا الماء والدهن.

	13
	(      )
	المكونات الكبري هي الماء والدهن والبروتين والفيتامينات والإنزيمات فقط.

	14
	(      )
	نقطة تعادل الشحنات الكهربية للكازين هي    pH = 6.4 .

	15
	(      )
	يستخدم إنزيم الفوسفاتيز في الكشف عن دقة عمليه البستره.

	
	
	


